
 
 
                                                                                

 

 

 

 

 

 

 

報道関係者各位 
 

   【報道関係者からのお問合せ先】 
           コンラッド東京 

    マーケティング コミュニケーションズ  
            粉川元美 平川真美 羽根昌紀 

           TEL: 03-6388-8500 
FAX: 03-6388-8244 

 Email: conradtokyo.pr@conradhotels.com 

 

コンラッド東京、5月13日（土）より「サマー・イン・カラー スイーツビュッフェ」を提供開始 

雨の恵みや夏の季節を色彩豊かな花々と爽やかなフルーツを使用したスイーツで表現 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【2023年3月29日】コンラッド東京（東京都港区、総支配人ニール・マッキネス）は、5 月13日（土）よりオールデイダイニング

「セリーズ」にて、梅雨の季節から夏にかけての季節をカラフルに表現したスイーツビュッフェ「サマー・イン・カラー スイーツビュッフェ」

を土・日曜・祝日に開催します。5月・6月は、雨の恵みを受けて美しく咲く色彩豊かな紫陽花に囲まれて、輝く雨粒を受け止

める色とりどりの傘に着想を得たビュッフェを展開します。夏らしい爽やかなフルーツを使用し、カラフルで目にも楽しいスイーツの

数々をお楽しみください。7月・8月は、日傘と輝く太陽の下で元気に咲き誇る花々がビュッフェ台を飾ります。 

 

ライチとラズベリーのムースをローズの美しい色合いで覆った「ローズゼリー ライチとラズベリーのムース」、オレンジのドット柄が雨粒

のように可愛らしい「オレンジジュースとパッションのムース」、チェリージャムとバニラムースに可憐なすみれの色彩を纏わせた「チェリー

ジャムとバニラムース」、ミントとキウイのグリーンが爽やかな「レモン&ミントとキウイのゼリー」など14種類のスイーツが登場。セイボリ

ーにはメロンで色付けしたバンズがキュートな「ジャンボンハムと玉子サラダのサンド」、黄色いクスクスとエディブルフラワーのコントラス

トが美しい「サフランクスクスと海老アボカドのバジルマヨネーズ」の冷たい料理2種類、「チキンブロスの季節野菜と豆のスープ」、

「サステナブルシーフードのフリットミストとタルタル」の温かい料理2種類のほか、ライブステーションでは「ポークスペアリブの黒胡椒

焼き」を切り分けてご提供します。 
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「サマー・イン・カラー スイーツビュッフェ」メニュー例 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日向夏のミルクチョコレートタ

ルト 

タルトに爽やかな香りの日向

夏を合わせたコクのあるミルク

チョコレートのガナッシュを流

し、花を模ったホワイトチョコレ

ートをあしらいました。小さな

白い花の飾りがアクセント。 

紅茶とアプリコットのゼリー 

アールグレイの香りのパンナコ

ッタの上にアプリコットの果肉

入りゼリーを重ねました。赤

いレッドカラントの実の酸味

がアクセントに。 

ラベンダーレモンショートブレッド 

リッチな味わいのショートブレッド

に爽やかなラベンダーの香りとレ

モンの酸味を合わせました。ラ

ベンダーカラーのグラスロワイヤ

ル（アイシング）とドライラベンダー

でデコレーション。 

カシスとチョコレートのティグレ 

フルーティーな酸味と甘みが

特徴のカシスはチョコレート

と好相性。チョコレートのフィ

ナンシェの中心に、カシスチョ

コレートのガナッシュを流し、

銀箔を飾りました。 

チェリージャムとバニラムース 

爽やかなチェリージャムと甘く

上品な香りのバニラを合わせ

たムースにすみれ色を纏わせ

た気品のある一品。トップに

エディブルフラワーを飾りまし

た。 

レモン&ミントのキウイゼリーフ

レッシュキウイの角切りを入れ

たレモンゼリーの上にミントゼリ

ーを流しました。イエローとグリ

ーンのコントラストが美しいグ

ラスデザート。 

レモンタルト 

サクサクのタルトに甘酸っぱい

レモンカードを流し、イタリアン

メレンゲをリボンのように絞って

バーナーで焼き色を付けまし

た。さっぱりとした甘さの一

品。 

オレンジ&マスカルポーネとブル

ーベリーのムース 

爽やかなオレンジとクリーミーな

マスカルポーネを合わせたムー

スの上にブルーベリーのムース

を重ね、鮮やかで涼し気なブ

ルーベリーゼリーで覆って。 

ローズゼリー ライチとラズベ

リーのムース 

ライチの甘みとラズベリーの

甘酸っぱさのコントラストが

絶妙なムースをローズが香

るゼリーで覆いました。赤い

ローズを飾ってエレガントな

仕上がりに。 

ジャンボンハムと玉子サラダ

のサンド 

メロンで色付けした淡いグリ

ーンのバンズにジャンボンハ

ム、玉子サラダ、サニーレタ

スを挟みました。食べ応え

十分のバーガーです。 

サフランクスクスと海老アボカ

ドのバジルマヨネーズ 

サフランの色が美しいクスクス

にバジルマヨネーズで和えた

海老とアボカドを載せまし

た。 

オレンジジュースとパッション

のムース 

フレッシュな甘みのオレンジ

にトロピカルなパッションフル

ーツを合わせたムース。雨

粒をイメージしたドット柄が

愛らしい一品。 



 
 

「サマー・イン・カラー スイーツビュッフェ」 概要 
 
期間：  2023年5月13日（土）～8月27日（日） 
  ※毎週土・日曜、祝日開催   
時間：  第1部12:00～13:30 / 12:30～14:00 
  第2部14:00～15:30 / 14:30～16:00  
  ※90分制  / 時間帯は曜日により異なる場合があります。公式サイトでご確認ください。 
 
場所：  28階 オールデイダイニング「セリーズ」 
 
料金：  1名様  6,000円 
  コンラッド・ベア付（大人のみ） 1名様  7,200円 
  お子様（3～5歳） 1名様 1,700円 / お子様（6～12歳）1名様 2,700円 
 
内容： 

スイーツ（14種類） 
・ ローズゼリー ライチとラズベリーのムース 
・ オレンジジュースとパッションのムース  
・ 日向夏のミルクチョコレートタルト 
・ チェリージャムとバニラムース 
・ オレンジ&マスカルポーネとブルーベリーのムース 
・ レモン&ミントのキウイゼリー 
・ 紅茶とアプリコットのゼリー 
・ ラベンダーレモンショートブレッド 
・ カシスとチョコレートのティグレ 
・ レモンタルト（ライブステーション） 
・ ピンクグレープフルーツのジュレ 
・ ラズベリーベイクドチーズ 
・ オレンジとカシスのカップケーキ 
・ スコーン クロテッドクリーム、ジャム 

 
セイボリー（全5種類） 
・ ジャンボンハムと玉子サラダのサンド 
・ サフランクスクスと海老アボカドのバジルマヨネーズ  
・ チキンブロスの季節野菜と豆のスープ 
・ サステナブルシーフードのフリットミストとタルタル 
・ ポークスペアリブの黒胡椒焼き（ライブステーション） 

 
お飲み物 
  

※ご予約・お問い合わせ： 公式サイトまたは 03-6388-8745 （レストラン予約直通） 
※表示料金には税金・サービス料が含まれます。 
※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 
※画像はイメージです。 
 

また、オールデイダイニング「セリーズ」では2023年6月30日までヒルトンのゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルトン・オナーズ」のダ

イニング特典「Like a Member」をご利用いただけます。ホテルに宿泊をしないヒルトン・オナーズ会員の皆様も利用することができ

る本特典には、ヒルトンがアジア太平洋地域で運営するレストランやバーでのボーナス・ポイント付与や、最大25%の割引が含

まれます。特典の詳細はこちらをご参照ください。この機会にぜひ「ヒルトン・オナーズ」にご登録いただき、特典をご利用ください。

※特典除外日：2023年 4月 29日（土）～5月 7日（日） 
 
 

### 
 

 

 

 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-summer
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-summer
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コンラッド東京について 

銀座からほど近い汐留に位置し、浜離宮恩賜庭園、レインボーブリッジ、東京湾のパノラマビューを見渡す、和のモダンデザインがコンセ
プトのコンラッド東京。スタンダードルームでも都内最大級の48㎡を誇る広々とした291の客室、活気溢れる4つのレストランとバー＆
ラウンジ、最新鋭の設備を備える大・中・小の宴会施設、スパ、プール、フィットネスが備わった、1400㎡の面積を有する「水月スパ
＆フィットネス」などの充実した施設を擁しています。『ミシュランガイド東京』をはじめ、『コンデナスト・トラベラー“ゴールド・リスト”』や、
『トリップ・アドバイザー“トップ25ホテルズ”』など国内外で常にトップの評価を獲得し続けています。コンラッド東京に関する詳細は
conradtokyo.jpをご覧ください。また、フェイスブックwww.facebook.com/conradtokyoやツイッター
www.twitter.com/conradtokyo、インスタグラムwww.instagram.com/conrad_tokyoでも情報を配信しています。 

 

コンラッド・ホテルズ＆リゾーツについて 

ホスピタリティ業界のグローバルリーダーであるヒルトンの 1ブランドとして、世界 5大陸に 45軒のホテルを展開しているコンラッド・
ホテルズ&リゾーツは、コンテンポラリーなデザインや先進的なイノベーション、キュレーションアートで、新しいことに挑戦する世界中
のお客様の感性を刺激します。またコンラッドでは、ローカルや世界の文化に触れながら、お客様に満足いただけるサービスを体
験することができます。コンラッド・ホテルズ＆リゾーツのご予約は、公式サイト（https://conrad.hiltonhotels.jp/）または業界をリ
ードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公認予約チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、す
ぐに利用できる特典をご用意しています。  

最新の情報はこちらをご覧ください。newsroom.hilton.com/conradhotels, www.facebook.com/conradhotels, 

www.instagram.com/conradhotels, www.twitter.com/conradhotels. 
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